
W I G I L I E  F I R M O W E
W  S A M Y M  C E N T R U M  M I A S T A

Firmowa Wigilia to celebracja, która łączy magię Świąt 
z doskonałą kuchnią i atmosferą pełną klasy. 

Pozwól nam ją zorganizować w miejscu pełnym historii i tradycyjnych dań.

Oddajemy w Państwa ręce ofertę menu bufetowego, w której każdy skomponuje ulubione potrawy. Dla
chcących podkreślić uroczysty charakter wydarzenia polecamy kolację w formie serwowanej. 

D A N I A  S E R W O W A N E



PRZYSTAWKA ( 1 DO WYBORU) 
Sałatka ziemniaczana z jabłkiem, szczypiorem i śledziem

Ryba po grecku 
Pasztet z dziczyzny z żurawiną i pomarańczami

ZUPA (1 DO WYBORU):
Barszcz z uszkami 

Zupa grzybowa z łazankami 

DANIE GŁÓWNE (1 DO WYBORU):
Sandacz smażony na maśle, ziemniaki pieczone z ziołami, kapusta z grzybami

Polędwiczka z dorsza z ziołową kruszonką, ziemniaki gratin, 
marchewki karmelizowane 

Polędwiczka wieprzowa w szynce parmeńskiej w sosie pieprzowym, 
purée z selera, dziki brokuł

DESER ( 1 DO WYBORU):
Torcik makowy z czekoladą,

 Sernik z malinami 

NAPOJE:
kompot z suszu, woda, soki, kawa, herbata 

DODATKOWE DANIE CIEPŁE (+20,00/osoba)
Półmiski pierogów z kapustą i grzybami

 

WIGILIA SERWOWANA 1

1 3 9  p l n  |  4 h  



PRZYSTAWKA ( 1 DO WYBORU ):
Sałatka ziemniaczana z jabłkiem, szczypiorem i śledziem

Ryba po grecku 
Grawlax z sosem miodowo-musztardowym 

Śledź po burgundzku 
Terina z kaczki z musem grzybowym

ZUPA (1 DO WYBORU)
Barszcz z uszkami 

Krem grzybowy z grzankami tymiankowymi 

DANIE GŁÓWNE (1 DO WYBORU)
Łosoś pieczony z cytrusami, ziemniaki gratin, 

sałatka z czerwonej kapusty z żurawiną 
Policzki wieprzowe sous-vide z purée selerowym, młodą marchewką 

i demiglace z porto
Udko kacze pieczone w pomarańczach, kluseczki, jabłko pieczone z żurawiną 

Pierogi z kapustą i grzybami (serwowane wspólnie +20 zł/osoba)

PRZEKĄSKI ( 5 DO WYBORU)
Sałatka ziemniaczana z jabłkiem, szczypiorem i śledziem

Ryba po grecku 
Rocher z gęsi z musem borowikowym 

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Karp w galarecie

Tatar wołowy z dodatkami 
Roladka z suszonego rostbefu z pomidorkiem i musem pieprzowym 

Deska pieczonych mięs

DODATKOWE DANIE CIEPŁE:
Barszcz czerwony z pasztecikiem +25 zł/osoba

Kapusta z grzybami leśnymi +20 zł/osoba

BUFET SŁODKI: 
Torcik makowy z wiśniami, Sernik, Piernik staropolski z konfiturą śliwkową, 

Ciasteczka drobne, Blok czekoladowy, Trufle czekoladowe 

NAPOJE:
kompot z suszu, woda, soki, kawa, herbata

 

WIGILIA SERWOWANA 2
189 pln | 6 H
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